BRUT NATURE
Metodo Classico VSQ

Varieta: Raboso Friularo 100%
Vinificazione: pressatura soffice,
fermentazione in acciaio inox a temperatura
controllata seguita da malolattica
Rifermentazione: 5 anni in bottiglia
Dosaggio: pas dose

Servizio: 6° C

Abbinamenti: antipasti a base di pesce,
crostacei, sashimi

Media bottiglie prodotte: 13.000
Alcool: 12 %
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